
MARQUE/DOMAINE

Domaine Laurent Habrard
CUVÉE

Grand Classique
APPELLATION

AOC Crozes-Hermitage
TYPE

Blanc
MILLÉSIME

2017
CÉPAGES

marsanne blanche : 90%, Roussette : 10%
EN BREF

Version "blanche" du Crozes-Hermitage de Laurent Habrard.
TERROIR

Sols principalement composés de Loess et de granites décomposés.
Un terroir de qualité marqué par des pentes abruptes de 70% et des ceps
dépassant les 80 années.

VINIFICATION

Vinification classique : débourbage à froid. Fermentations d'environ 15
jours. Maîtrise des températures.

ELEVAGE

Elevage 7 mois en cuves inox.
SPÉCIFICATIONS

Teneur en alcool: 13
Labels viticoles: Biologique
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L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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