Laurent Habrard

UN VIGNERON HEUREUX

LE VIN
Propriétaire - Marque / Domaine
Domaine Laurent HABRARD - Domaine Laurent Habrard
Cuvée
SYLVAIN
Appellation
AOC Crozes-Hermitage
Type
Rouge
Millésime
2019
Cépages
Syrah 100%
EN BREF
Téte de Cuvée 2019 du Crozes-Hermitage de Laurent Habrard qui remercie
par I'occasion Monsieur Sylvain BOSC, chef de culture au sein du Domaine
depuis plusieurs années.
PRESENTATION

Le vin
100 % Syrah
Crozes-Hermitage
[ | Le millésime
2 2O19 (il 2019
& 15 Terroir
Assemblage des granites du Nord de |'appellation et |es alluvions du sud.
5 A la vigne
S V endanges manuelles.
Laurent Habrard Vinification
e

* ‘ Elevage
— Elevage en cuve 80 % et en fit 20 %, 6 mois.
CONSEILS

Service

Température de dégustation 18+20°C
Potentiel de garde 4 a8 années

Potentiel de garde

2a3ans 5ans

Dégustation

Au nez, une surprenante dominante de rose mariée alaviolette puisle
réglisse et le poivre viennent apporter des notes plus dures au nez. En
bouche, puissance et velouté avec une final e agrémentée de notes grillées et
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fumeées puis de poivre noir et de touche florales.

CARACTERISTIQUES
Teneur en alcool: 14 % vol.
Allergenes (sulfite): Contient des sulfites
Labelsviticoles: AB Agriculture Biologique
DONNEES TECHNIQUES
Volume de production: 9366 Btlles
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